
LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

La Fregola sarda                 24
Moules et Coquillages

Le filet de veau                  22
Préparé en Vitello Tonato

Le Turbot Rôti à l’arrête        36

La belle côte de veau           38

Le Fromage                         14 La Panna Cotta Fraise       12
Sélection de fromages de chez
Dominique Bouchait (MOF)

Panna Cotta Fraise / Fruits Rouges

La Mousse au Chocolat          12 La Dame Blanche               12

Mousse au chocolat fumé et glace
vanille

Glace vanille / chocolat chaud /
Chantilly

Menu du Jour  - 35€
Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

entrée, plat et dessert établi par le chef

Menu Découverte - 55€ 
Au déjeuner et au diner (weekend compris), nous vous
proposons un menu entrée, plat et dessert établi par le

chef.

Cromesquis de Canard confit     25
Mesclun du jardin

La double entrecôte Simenthale    70

Les Gnocchis à la truffe             28 

À PARTAGER
La Focaccia                        20
Mozzarella / Parmesan / Truffe

Le pot de foie gras au poivre  25
et tartines de pain de campagne

Rôtie au poêlon (500g) Sauce poivre vert. Prix pour 2
personnes. 

La carte est disponible uniquement au déjeuner. Le soir, menu découverte uniquement.

Le Caviar Sturia (boîte de 50g) 

Baeri Vintage                               125€
Baeri Primeur                               135€
Oscietra                                       140€

Accompagné d’une focaccia aux avocats

Les plats sont accompagnés de frites maison et d’une ratatouille de
légumes du jardin


