



Le Menu Dégustation 

Les Mises en Bouche du Chef 

Le Pain au sarrasin et le beurre de la “Baratte Bordelaise” 

————————————— 

Le Turbot 
Risotto de céleri rave / Céleri branche / Caviar 

————————————— 

* Asperges des Landes & Morilles 
Boudin de volaille et foie gras / Emulsion champignons 

————————————— 

* Le Veau: Le filet / le jarret / les ris 
Asperges Vertes / Jus aux baies de genévrier fumées 

————————————— 

La Sélection de Fromages de chez Dominique Bouchait (Supp. 12€) 

————————————— 

* Le Grand Dessert de notre Cheffe Pâtissière Carolyn 

Menu Complet  
78€ par personne 

(*) Formule Déjeuner 
62€ par personne 

Menu et Sélection de Vin 115€ 
Menu et Accord Sans Alcool 110€ 

 

Menu servi pour l’ensemble de la table et jusqu’à 20h45 maximum



Truffe & Champignons 

Les Mises en Bouche du Chef 

Le Pain au sarrasin et le beurre de la “Baratte Bordelaise” 

————————————— 

Le tartare de Langoustines 
Millefeuille de pomme de terre / Truffe / Parmesan 

————————————— 

Le Turbot 
Risotto de céleri rave / Céleri branche / Caviar 

————————————— 

Asperges des Landes & Morilles 
Boudin de volaille et foie gras / Emulsion champignons 

————————————— 

Le Veau: Le filet / le jarret / les ris 
Asperges vertes / Jus aux baies de genévrier fumées 

————————————— 

La Planche de Fromage de Chez Dominique Bouchait 

————————————— 

Le Dessert de notre Cheffe Pâtissière Carolyn 

Menu Complet 
115€ par Personne 

Menu et Sélection de Vin 160€

Menu servi pour l’ensemble de la table et jusqu’à 20h45 maximum


