
Menu du Jour  - 35€
Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

entrée, plat et dessert établi par le chef

LES ENTRÉES

La Belle tranche de Foie Gras d’oie au Pacherenc
Confit de figue / Tartine de Pain de campagne

OU

La truite fumée de la ferme Eauzon

LES PLATS

le poisson du jour

OU

LE filet de canard de Jules
Sauce Marsala & pâtes fraîches

LES DESSERTS

Les Desserts du jour
OU

La Glace
OU

Menu Découverte - 55€ 
Au déjeuner et au diner (weekend compris), nous vous proposons un menu entrée,

plat et dessert avec un choix entre 2 entrées, 2 plats, et 2 desserts. Le menu change
toutes les semaines. (Option entrée + plat  45€ ou plat + dessert  40€)

La Planche de Fromage (supp. 5€)
De chez Dominique Bouchait

À PARTAGER
La pizzetta tomate & Mozzarella - 24€

L’assiette de Jambon de Boeuf Wagyu - 25€

Crémeux d’asperges vertes

Les nems de boeuf Angus - 25€



Daily Menu - €35
At lunchtime on weekdays, we offer a set menu of starter,

main course and dessert created by the chef.

STARTERS

A beautiful slice of goose foie gras with Pacherenc wine
Fig confit / Country bread tartine

OR

Smoked trout from the “Eauzon” farm

MAINS

Catch of the day

OR

 Jules' duck fillet
Marsala sauce, fresh pasta

DESSERTS
Desserts of the day

OR

the ice cream
OR

Tasting Menu - 55€ 
At lunch and dinner (including weekends), we offer a set menu of starter, main course,

and dessert with a choice of two starters, two main courses, and two desserts. The
menu changes weekly. (Starter + main course option  €45 or main course + dessert

option  €40)

The Cheese Board (supplement €5)
From Dominique Bouchait's

TO SHARE

tomato & Mozzarella pizzetta - 24€

Wagyu Beef Ham Platter - €25

Creamy green asparagus soup

Angus beef spring rolls - €25


