S DIRETS Mo s dour - 56

Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

NO!DS entrée, plat et dessert établi par le chef

Le bistro
Menu Découverte - 55€
Au déjeuner et au diner (weekend compris), nous vous proposons un menu entrée,
plat et dessert avec un choix entre 2 entrées, 2 plats, et 2 desserts. Le menu change
toutes les semaines. (Option entrée + plat = 45€ ou plat + dessert = 40€)

A PARTAGER
LA PIZZETTA TOMATE & MOZZARELLA - 24¢€
L'ASSIETTE DE JAMBON DE BOEUF WAGYU - 25¢€
LES NEMS DE BOEUF ANGUS - 25¢€
LES ENTREES

LA BELLE TRANCHE DE FOIE GRAS D'OIE AU PACHERENC

Confit de figue / Tartine de Pain de campagne

ou

LA TRUITE FUMEE DE LA FERME EAUZON

Crémeux d'asperges vertes

LES PLATS
LE POISSON DU JOUR
ou
LE FILET DE CANARD DE JULES
Sauce Marsala & pates fraiches
LES DESSERTS
LES DESSERTS DU JOUR
ou
LA GLACE
ou

LA PLANCHE DE FROMAGE (SUPP. 5€)

De chez Dominique Bouchait



S DIRETS A ———

At lunchtime on weekdays, we offer a set menu of starter,

NO!DS main course and dessert created by the chef.

Le bistro
Tasting Menu - 55€
At lunch and dinner (including weekends), we offer a set menu of starter, main course,

and dessert with a choice of two starters, two main courses, and two desserts. The
menu changes weekly. (Starter + main course option — €45 or main course + dessert
option = €40)

TO SHARE
TOMATO & MOZZARELLA PIZZETTA - 24¢€
WAGYU BEEF HAM PLATTER - €23
ANGUS BEEF SPRING ROLLS - €23
STARTERS

A BEAUTIFUL SLICE OF GOOSE FOIE GRAS WITH PACHERENC WINE

Fig confit / Country bread tartine

OR

SMOKED TROUT FROM THE “EAUZON" FARM

Creamy green asparagus soup

MAINS

CATCH OF THE DAY

OR

JULES’ DUCK FILLET

Marsala sauce, fresh pasta

DESSERTS

DESSERTS OF THE DAY
OR

THE ICE CREAM
OR

THE CHEESE BOARD (SUPPLEMENT €5)

From Dominique Bouchait's




