
Menu du Jour  - 35€
Les midis en semaine, nous vous proposons un menu

entrée, plat et dessert établi par le chef

LES ENTRÉES

La Belle tranche de Foie Gras d’oie au Pacherenc
Chutney mangue / tartine grillée 

OU

Le ceviche de crevettes sauvages

LES PLATS

le poisson du jour

OU

Raviolis de jarret de veau
Crème de morilles

LES DESSERTS

Les Desserts du jour
OU

La Glace
OU

Menu Découverte - 55€ 
Au déjeuner et au diner (weekend compris), nous vous proposons un menu entrée,

plat et dessert avec un choix entre 2 entrées, 2 plats, et 2 desserts. Le menu change
toutes les semaines.

La Planche de Fromage (supp. 5€)
De chez Dominique Bouchait

À PARTAGER
La planche de Bresaola Punta d’Anca - 18€

Les 4 Nems de Bœuf Angus sauce miel/ piment - 16€

Les 12 Escargots au beurre de Romarin - 18€

Les Pièces de Viande (supp. menu 15€)
La belle côte de veau 

42€
La côte de bœuf Simmenthale 

(pour deux pers. 1,1kg minimum) 
42€ par pers. 

Les viandes sont accompagnées de frites maison
cœur de laitue et sauce chimichuri. 



Daily Menu - €35
At lunchtime on weekdays, we offer a set menu of starter,

main course and dessert created by the chef.

STARTERS

A beautiful slice of goose foie gras with Pacherenc wine
Mango chutney / toasted bread

OR

Wild shrimp ceviche

MAINS

Catch of the day

OR

Veal shank ravioli
Morel cream sauce

DESSERTS
Desserts of the day

OR

the ice cream
OR

Tasting Menu - 55€ 
At lunch and dinner (including weekends), we offer a set menu of starter, main course,

and dessert with a choice of two starters, two main courses, and two desserts. The
menu changes weekly.

The Cheese Board (supplement €5)
From Dominique Bouchait's

TO SHARE

The board of Bresaola Punta d'Anca - 18€

4 Angus Beef Spring Rolls with Honey-Chili Sauce - 16€

The 12 Snails with Rosemary Butter - 18€

Meat Cuts (€15 menu supplement)
Fine veal chop 

€42
Simmental rib steak 

(for two people, 1.1kg minimum) 
€42 per person 

The meats are served with homemade fries,
heart of lettuce, and chimichurri sauce.


